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MENU WEEKEND



ARG

ANTIPASTI

Come una maritata

minestra di Vegetali, gamberi rossi® scottati ¢ la
sud estrazione

€12.00

Polpo Arrosto®

emulsione del suo brodo. barbabictolo ¢ sfusato amalfitano

€200

La Ramata di Montoro
presidio Slow Food
genovese di Agnello.iil suo brodo ¢ salsa
Teriaky

€10.00

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011



Carnaroli
risotto mantecato all olie evo. riduzione di cicale. maionese

di ricei dii mare® ¢ limone

€12.00

Tagliatella

al ragu di totani® di Acciaroli, aglio nero ¢ bottarga

€13 00

Gnocco
di patata viola con cremoso. di bufala di Paestum. porcini in
varie consistenze e datterino essiccato

€12.00

Controne
mischiato potente in crosta di cereali con Fagioli di
Controne, crema di sedano. ¢ Tartufo di Colliono

€12.00

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011



ARG

SECONDI

Ricciola™
leggermente marinata o secco. affumicata al Gin Tonic
con ortaggi come crudi

€186.00

Baccala™®

ripieno di mozzarella di bufala di Paestum. sedano rapa ¢ Mayo alle
papaccelle

€16 OO
Scottona

manzo in lenta cottura, zuceca gialla. liquirizia e chips
croccanti

€15.00
Maialino Nero Casertano

confit alla senape in grani. chutney di mela annurco e
carciofo arrosto

€15.00

A

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.

231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011



ARG

CONTORNI

Chips Croccanti
€4.00

Patate sabbiose

€4.00

Insalata composta

€3.00

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al

personale in servizio



ARG

LUXURY FOOD EXPERIENCE

DEGUSTAZIONE DA CINQUE
PORIAITE
DI TERRA O DI MARE

PER UN VIAGGIO ALL'APICE DEL GUSTO



ARG

DESSERT

Tiramisu MONT BLANK

Cake al caffe. mousse al
Mascarpone con glassa al

cioccolato bianco

€6.00




ONIA
3LANS

SAN VALENTINO

SPECIAL MENU

Cena con aperitivo di Benvenuto, Dessert e
musica dal vivo

70 euro a coppia

Per info su menu e prenotazioni rivolgiti al
personale di sala



