
B I S T R O T  
M E N Ù  W E E K E N D  



Come una  Mar i t a ta   
Mine s t r a  d i  Vege t a l i ,  g ambe r i  r o s s i *  s c o t t a t i  e

l a  s ua  e s t r a z i o n e  
€ 12 .00






Polpo Arrosto 

Polpo* arrosto, Emulsione del suo brodo, barbabietola e sfusato
amalfitano 

€12.00





La  Rama ta  d i  Mon to ro  

pre s i d i o  S low  Food  

Genove s e  d i  Agne l l o ,  i l  s u o  b r odo  e  s a l s a
T e r i a k y
€ 10 .00




F l an  
F l a n  d i  f r i a r i e l l i ,  P e p e r on e  C r u s c o  e  F o ndu t a  d i

Ca rma s c i a no
€ 10 .00



 











A N T I P A S T I   

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011

 





P R I M I  

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011

 



Carna ro l i  
R i s o t t o  man t e ca t o  a l l ' o l i o  e vo ,  r i d u z i o n e  d i  C i c a l e ,  Ma i o n e s e

d i  R i c c i  d i  ma r e *  e  L imone  n e r o  
€ 12 .00



Tagliatella 

Tagliatella al ragù di totani* di Acciaroli, Aglio nero e Bottarga  
€13 .00




Gnocco
Gnocco  d i  pa t a t a  v i o l a  c on  C r emo so  d i  B u f a l a  d i  P a e s t um ,

P o r c i n i  i n  va r i e  c on s i s t e n z e  e  Da t t e r i n o  E s s i c c a t o  
€ 12 .00




Con t rone  
Mi s c h i a t o  po t e n t e  i n  c r o s t a  d i  c e r ea l i  c o n  F ag i o l i  d i
Con t r o n e ,  C r ema  d i  s e dano  e  T a r t u f o  d i  Co l l i a no  

€ 12 .00











S E C O N D I  

* materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D. Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011

 



R i c c i o la *  
R i c c i o l a *  l e gge rmen t e  ma r i n a t a  a  s e c co ,  a f f um i c a t a  a l

G i n  T on i c  c on  o r t agg i  c ome  c r ud i   
€ 18 .00 



Baccalà

Baccalà* ripieno di mozzarella di bufala di Paestum, Sedano rapa e Mayo
alle Papaccelle

€16 .00



Sco t t ona  

S co t t o na  d i  Man zo  i n  l e n t a  c o t t u r a ,  Z u c ca  g i a l l a ,
L i q u i r i z i a  e  Ch i p s  c r o c can t i   

€ 15 .00



Maia l i no  Ne ro  Case r tano

Ma ia l i n o  Ne r o  Ca s e r t a no ,  Con f i t  a l l a  s e nape  i n  g r an i ,
C h u t n e y  d i  me l a  annu r ca  e  Ca r c i o f o  a r r o s t o

€ 15 .00 













C O N T O R N I  



Ch ip s  C roccan t i   

€4 .00



Pa ta t e  sabb io se  

€4 .00



I n sa la ta  compos ta  

€3 .50










Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al

personale in servizio 



L U X U R Y  F O O D  E X P E R I E N C E   

DEGUSTAZIONE DA CINQUE
PORTATE  

DI TERRA O DI MARE  



PER UN VIAGGIO ALL'APICE DEL GUSTO









60 EURO 








D E S S E R T  

T i ram i sù  MONT B LANK 
Cake  a l  c a f f è  ,  Mou s s e  a l
Ma s ca rpone  c on  G l a s s a  a l

C i o c co l a t o  B i a n co  
€6 .00












S A N  V A L E N T I N O  



S P E C I A L  M E N Ù  



















Cena con aperitivo di Benvenuto,

Dessert e Live Sax   




















Per info su menù e  prenotazioni rivolgiti al
personale di sala 











